CONCORSO NAZIONALE

“PIZZA AL PEPERONCINO”
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Rieti, 22 luglio 2011

IL REGOLAMENTO

Premessa 
Il presente documento costituisce il regolamento ufficiale del Concorso Nazionale “Pizza al Peperoncino”. L’atto dell’iscrizione al concorso implica una totale accettazione di questo regolamento da parte dei partecipanti

Artico 1 : Oggetto

Il Concorso “Pizza al Peperoncino”, è organizzato  dall’ Associazione Peperoncino a Rieti.

Il concorso avrà luogo attraverso un’apposita competizione il 22 luglio  2011 nel Centro Storico di Rieti.

La competizione ha lo scopo di promuovere l’uso del peperoncino  nella preparazione della pizza, esaltando il profumo, il sapore, la piccantezza del capsicum.

Articolo 2: Pizzaioli concorrenti 

Il concorso è aperto a tutti i pizzaioli che non hanno superato il 35° anno di età che svolgono o abbiano svolto per almeno un anno l’attività professionale nel territorio nazionale. 

Ciascun candidato  può avvalersi di 1 collaboratore.


Articolo 3: Selezione

Le candidature si accettano entro il 25 giugno 2011.

Entro tale data dovranno pervenire alla segreteria organizzativa, sita in Rieti – Largo B. Cairoli n. 2 - tramite fax al n. 0746/495380  i seguenti documenti:

1. il modulo d’iscrizione (allegato A)

2. la ricetta della pizza che abbia come protagonista il peperoncino

3. il curriculum vitae del pizzaiolo  e copia del documento di riconoscimento

Tra le domande verranno selezionati dalla giuria gli 8  concorrenti ammessi ai quali verrà data formale comunicazione entro il 10 luglio 2011

Articolo 4: Modalità di svolgimento del concorso

Le prove del concorso si svolgono in Rieti ed hanno luogo in uno spazio appositamente allestito per l’occasione. Gli 8 concorrenti ammessi gareggeranno il giorno 22 luglio 2011.

La gara prevede la preparazione di una pizza a base di peperoncino.

L’ordine con cui i concorrenti si esibiranno saranno sorteggiate il giorno 15 luglio 2011 e comunicate entro un giorno agli stessi.

L’inizio delle prove ha luogo nel giorno sopra indicato alle ore 19.00.

I concorrenti  cominceranno la loro prova a distanza di 30 minuti l’uno dall’altro.

Articolo 5: Prodotti

Tutti i prodotti necessari alla realizzazione della ricetta dovranno essere portati dal concorrente, inclusa la pasta lievitata.

La realizzazione e la cottura vanno obbligatoriamente eseguite sul posto.

In funzione dei diversi accordi con i partners, l’Organizzatore si riserva il diritto di imporre, per un certo numero di prodotti, una marca specifica fornita da un partner.

Nessuna marca potrà apparire all’interno della postazione dei concorrenti all’infuori di quelle indicate  dall’organizzazione.

Articolo 6: Ricette

Alla segreteria organizzativa deve pervenire, entro il 25 giugno  la ricetta dettagliata della pizza.

La ricetta deve riportare :

· Il titolo

· L’elenco degli ingredienti espressi in grammi e centilitri;

· La descrizione del procedimento per ogni fase di preparazione (es. per la salsa, il ripieno, etc.)

· Le tecniche di cottura;

· L’elenco dettagliato degli utensili e delle attrezzature utilizzate.

L’Organizzazione garantisce, fino all’esibizione del concorrente, la riservatezza in merito alle ricette inviate.

Le ricette saranno rese pubbliche dopo la competizione, nei modi e nei tempi che il Comitato Organizzatore riterrà più idonei. L’Organizzazione garantisce che ogni forma di pubblicazione del piatto e/o  della ricetta riporterà il nome dell’autore.

Articolo 7: Piatto

L’impiattamento avviene secondo le seguenti regole:

1. la pizza viene sistemata su un piatto e  deve essere divisa in 5 spicchi.

I piatti verranno forniti dall’Organizzazione.

Articolo 8: Materiali ed attrezzature

La postazione di lavoro comprende una piastra di cottura, un forno, un piano di lavoro, un frigorifero, un lavello. Il concorrente può portare con sé solamente piccole attrezzature.

Ogni domanda specifica riguardo al materiale deve essere fatta prima del concorso, direttamente al Comitato Organizzatore.

Il pizzaiolo deve portare i propri attrezzi da cucina personali (coltelli, minipimer, cutter, bilancia, etc). L’elenco delle attrezzature va indicato specificatamente in ciascuna ricetta.

Dopo la prova, saranno effettuati l’ispezione della postazione di lavoro, la restituzione del materiale e l’inventario. La postazione di lavoro e i materiali devono essere restituiti puliti. I concorrenti non possono lasciare la loro postazione prima che un membro dell’organizzazione l’abbia verificata.

Articolo 9: Valutazione

Il Concorso è  finalizzato a valorizzare quanto più possibile la peculiarità del peperoncino.

La valutazione è stabilita su un totale di 60 punti, 40 per la degustazione e 20 per la presentazione.

Il voto più basso e il voto più alto espressi dalla Giuria  non saranno presi in considerazione nel conteggio totale.

I voti finali risulteranno dalla somma dei voti ottenuti dai concorrenti.

Articolo 10: Foto Ufficiale e Vestiario

Durante il  concorso sarà realizzata una foto ufficiale.

I concorrenti potranno indossare una divisa propria. Qualora la divisa fosse offerta da uno sponsor, sarà obbligatorio indossare quest’ultima.

Articolo 11: Giuria

La Giuria è composta da 5 (cinque) , esperti del settore:

Gastronomo  Gianfranco Vissani – Presidente

Gastronomo Alfonso Iaccarino – Vice Presidente

Dr. Alessandro Di Pietro – Conduttore programmi RAI

Dr. Giorgio Menna – Enogastronomo

Dr. Giuseppe Sportelli - Enogastronomo

Ogni giurato si impegna, accettando di partecipare alla Giuria, a prendere parte a tutte le degustazioni senza riserva alcuna. I membri della Giuria si riuniranno il pomeriggio del giorno del concorso, prima delle prove, per un briefing per ricordare ai concorrenti il funzionamento, i criteri di valutazione, ed i punti salienti del regolamento. La Giuria avrà anche la possibilità, se lo desidera, di riunirsi in occasione delle sedute di votazione, su domanda del presidente di Giuria. L’uso degli apparecchi fotografici  e telefoni cellulari è severamente vietato durante le degustazioni.

Articolo 12: Classifica e Premi

Ai primi tre classificati saranno riconosciuti i seguenti premi:

· 1° premio:   € 2.500,00 più un trofeo artistico

· 2° premio:   € 1.500,00 più un trofeo artistico

· 3° premio:   €    1.000,00 più un trofeo artistico 

I risultati verranno divulgati tramite gli Organi di Informazione del settore.

Ai finalisti verrà rilasciato attestato di partecipazione

Articolo 13: Modifica del Regolamento-Annullamento

Il Comitato Organizzatore si riserva di apportare qualsiasi modifica al regolamento, dettata dalle circostanze e/o cause di forza maggiore e, allo stesso modo, di annullare il concorso. Le comunicazioni saranno tempestivamente fornite ai candidati.

Articolo 14: Diritti di immagine

Tutti i partecipanti al concorso (Presidente, giurati, concorrenti, aiutanti, incaricati alla promozione, ect.) cedono tutti i diritti di immagine relativo al concorso al Comitato Organizzatore.

Articolo 15: Assicurazione

Il Comitato Organizzatore è in possesso di una polizza assicurativa che copre la sua responsabilità civile durante la manifestazione. 

Articolo 16: Contestazione

Le decisioni della Giuria sono senza appello

	Spett.le 

PEPERONCINO A RIETI 

L.go B, Cairoli 2 

R I E T I


Il sottoscritto__________________________________________ chiede di partecipare al  1° Concorso Nazionale della Pizza al Peperoncino  che si terrà dal il 22 luglio 2011 a Rieti in occasione della Fiera Campionaria del Peperoncino e del Festival dello stesso.

In calce allega le seguenti specifiche:

	INSEGNA LOCALE
	

	NOME E COGNOME TITOLARE
	

	NOME E COGNOME PIZZAIOLO
	

	DATA DI NASCITA
	

	N. TELEFONICO 
	

	INDIRIZZO
	


TIPO DI PIZZA IN CONCORSO     _________________________________________

INGREDIENTI:

	

	

	

	

	

	

	

	


Il sottoscritto dichiara inoltre di aver preso visione del regolamento e di accettarlo in tutti i suoi punti.

Data,   ____________________

	Firma del Titolare













